СВЕДЕНИЯ об оборудованных учебных кабинетах по образовательной программе среднего профессионального образования
______________________________________________43.01.09 Повар, кондитер _____________________________________________________
	Наименование учебных предметов, курсов, дисциплин (модулей), практики, иных видов учебной деятельности, предусмотренных учебным планом образовательной программы
	Наименование помещений для проведения всех видов

учебной деятельности, предусмотренной учебным планом, в том числе помещения для самостоятельной работы, с указанием перечня основного оборудования, учебно-наглядных пособий и используемого программного обеспечения

	2
	3

	Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены
	Кабинет  химии, биологии, экологических основ  природопользования, естествознания,  микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены. Лаборатория химии №103

              рабочее место преподавателя

              рабочие места обучающихся

компьютер 

экран 

набор посуды и принадлежностей для работы с малым количеством веществ НПМ-М 

прибор для электролиза 

набор пробирок и колб 

оборудование для титрования 

прибор для получения газов 

эвдиометр 

весы технические 

веемы аналитические 

разновесы 

модели и макеты 

коллекции 

набор рудиментарных органов 

гипсовые бюсты 

пособия динамические 

DVD–диски обучающие 

плакаты 

стенды 

учебно-методические пособия 

дидактический материал

	Основы товароведения продовольственных товаров
	Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства; организации хранения и контроля запасов и сырья; организации обслуживания; технического оснащения кулинарного и кондитерского производства, № 104
рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

компьютер  в сборке

телевизор

муляжи блюд и кулинарных изделий 

плакаты 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Техническое оснащение и организация рабочего места
	Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства; организации хранения и контроля запасов и сырья; организации обслуживания; технического оснащения кулинарного и кондитерского производства, № 104
рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

компьютер  в сборке

телевизор

муляжи блюд и кулинарных изделий 

плакаты 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Экономические и правовые основы профессиональной  деятельности
	Учебный кабинет налогообложения, налогового учёта и планирования, экономики, финансов, денежного обращения и кредита, основ предпринимательской деятельности, финансово-хозяйственной деятельности, экономики, организации и планирования в путевом хозяйстве, управления качеством и персоналом, основ исследовательской деятельности №206

рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

Телевизор «Daewoo»

Монитор ЛОС

Системный блок Acer
Проводная клавиатура  Oklik
Проводная клавиатура  Oklik
Ноутбук

Экран для проектора, шт

Проектор BenQ, шт

мультимедиапродукция
Плакаты/схемы

стенды

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Основы калькуляции и учёта
	Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства; организации хранения и контроля запасов и сырья; организации обслуживания; технического оснащения кулинарного и кондитерского производства, № 104
рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

компьютер  в сборке

телевизор

муляжи блюд и кулинарных изделий 

плакаты 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Охрана труда
	Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства; организации хранения и контроля запасов и сырья; организации обслуживания; технического оснащения кулинарного и кондитерского производства, № 104
рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

компьютер  в сборке

телевизор

муляжи блюд и кулинарных изделий 

плакаты 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	Учебный кабинет иностранного  языка,  иностранного языка в профессиональной деятельности  №215, 301

              рабочее место преподавателя

              рабочие места обучающихся

компьютер в сборке

Телевизор «AIWA»

Телевизор « Dexp”

Видеомагнитофон Супра

Принтер HP color
карты 

плакаты 

стенды 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия 

дидактический материал 

	Безопасность жизнедеятельности
	Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства; организации хранения и контроля запасов и сырья; организации обслуживания; технического оснащения кулинарного и кондитерского производства, № 104
рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

компьютер  в сборке

телевизор

муляжи блюд и кулинарных изделий 

плакаты 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Физическая культура
	Учебный кабинет иностранного  языка,  иностранного языка в профессиональной деятельности  №215, 301

              рабочее место преподавателя

              рабочие места обучающихся

компьютер в сборке

Телевизор «AIWA»

Телевизор « Dexp”

Видеомагнитофон Супра

Принтер HP color
карты 

плакаты 

стенды 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия 

дидактический материал 

	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	Кабинет информационных технологий в профессиональной деятельности, информатики, информатики и информационных систем. Лаборатория  организации и принципов построения компьютерных систем, информационных ресурсов, автоматизированных информационных систем студия проектирования и дизайна сетевых архитектур и инженерной графики № 304А

               рабочее место преподавателя

               рабочие места обучающихся

              ноутбук acer 

-            программное обеспечение общего и профессионального назначения.

системный блок

принтер струйный

роутр

маршрутизатор 

принтер лазерный HP LaserJet 1160 

модем 

интернет камера 

проектор Epson 

мониторы 

колонки 

инструкции 

сетевой фильтр 

стенды

плакаты

мультимедиапродукция

web-камера

              учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства; организации хранения и контроля запасов и сырья; организации обслуживания; технического оснащения кулинарного и кондитерского производства, № 104
рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

компьютер  в сборке

телевизор

муляжи блюд и кулинарных изделий 

плакаты 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Учебная практика
	Лаборатория Учебная кухня ресторана

Рабочее место преподавателя.

Место для презентации готовой кулинарной продукции 

Технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийные и интерактивные обучающие материалы)

Основное и вспомогательное технологическое оборудование:

Стол универсальный Luxstahl СПУ


Подставка под пароконвектомат Luxstahl 

Весы CAS SWN-

Подставка под индукционную плиту Luxstahl ПИ4

Гастроемкости 

Миксер планетарный GASTRORAG QF

Шкаф-Витрина "Бирюса-310" 

Стеллаж кухонный Luxstahl СР


Ванна-стол  ВМЦЭ 

Доски разделочные 

Подставка  для досок 

Термометр инфрокрасный (пирометр)

Блендер JAU BL 

Мясорубка

Машина посудомоечная;
Пароконвектомат Ш О Х XV393 

Плита  индукционная  Luxstahl ПИ 4-98

	Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства; организации хранения и контроля запасов и сырья; организации обслуживания; технического оснащения кулинарного и кондитерского производства, № 104
рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

компьютер  в сборке

телевизор

муляжи блюд и кулинарных изделий 

плакаты 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Учебная практика
	Лаборатория Учебная кухня ресторана

Рабочее место преподавателя.

Место для презентации готовой кулинарной продукции 

Технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийные и интерактивные обучающие материалы)

Основное и вспомогательное технологическое оборудование:

Стол универсальный Luxstahl СПУ


Подставка под пароконвектомат Luxstahl 

Весы CAS SWN-

Подставка под индукционную плиту Luxstahl ПИ4

Гастроемкости 

Миксер планетарный GASTRORAG QF

Шкаф-Витрина "Бирюса-310" 

Стеллаж кухонный Luxstahl СР


Ванна-стол  ВМЦЭ 

Доски разделочные 

Подставка  для досок 

Термометр инфрокрасный (пирометр)

Блендер JAU BL 

Мясорубка

Машина посудомоечная;
Пароконвектомат Ш О Х XV393 

Плита  индукционная  Luxstahl ПИ 4-98

	Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства; организации хранения и контроля запасов и сырья; организации обслуживания; технического оснащения кулинарного и кондитерского производства, № 104
рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

компьютер  в сборке

телевизор

муляжи блюд и кулинарных изделий 

плакаты 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Учебная практика
	Лаборатория Учебная кухня ресторана

Рабочее место преподавателя.

Место для презентации готовой кулинарной продукции 

Технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийные и интерактивные обучающие материалы)

Основное и вспомогательное технологическое оборудование:

Стол универсальный Luxstahl СПУ


Подставка под пароконвектомат Luxstahl 

Весы CAS SWN-

Подставка под индукционную плиту Luxstahl ПИ4

Гастроемкости 

Миксер планетарный GASTRORAG QF

Шкаф-Витрина "Бирюса-310" 

Стеллаж кухонный Luxstahl СР


Ванна-стол  ВМЦЭ 

Доски разделочные 

Подставка  для досок 

Термометр инфрокрасный (пирометр)

Блендер JAU BL 

Мясорубка

Машина посудомоечная;
Пароконвектомат Ш О Х XV393 

Плита  индукционная  Luxstahl ПИ 4-98

	Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента
	Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства; организации хранения и контроля запасов и сырья; организации обслуживания; технического оснащения кулинарного и кондитерского производства, № 104
рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

компьютер  в сборке

телевизор

муляжи блюд и кулинарных изделий 

плакаты 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Учебная практика
	Лаборатория Учебная кухня ресторана

Рабочее место преподавателя.

Место для презентации готовой кулинарной продукции 

Технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийные и интерактивные обучающие материалы)

Основное и вспомогательное технологическое оборудование:

Стол универсальный Luxstahl СПУ


Подставка под пароконвектомат Luxstahl 

Весы CAS SWN-

Подставка под индукционную плиту Luxstahl ПИ4

Гастроемкости 

Миксер планетарный GASTRORAG QF

Шкаф-Витрина "Бирюса-310" 

Стеллаж кухонный Luxstahl СР


Ванна-стол  ВМЦЭ 

Доски разделочные 

Подставка  для досок 

Термометр инфрокрасный (пирометр)

Блендер JAU BL 

Мясорубка

Машина посудомоечная;
Пароконвектомат Ш О Х XV393 

Плита  индукционная  Luxstahl ПИ 4-98

	Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента
	Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства; организации хранения и контроля запасов и сырья; организации обслуживания; технического оснащения кулинарного и кондитерского производства, № 104
рабочее место преподавателя

рабочие места обучающихся

компьютер  в сборке

телевизор

муляжи блюд и кулинарных изделий 

плакаты 

мультимедиапродукция

учебно-методические пособия (25 шт)

дидактический материал (25шт)

	Учебная практика
	Учебный кондитерский цех

Рабочее место преподавателя.

Место для презентации готовых хлебобулочных, мучных кондитерских изделий (обеденный стол, стулья, шкаф для столовой посуды).

Весы настольные электронные 

Конвекционная печь

Плита электрическая 

Шкаф холодильный 

Планетарный миксер (с венчиками: прутковый, плоско-решетчатый, спиральный)
Миксер (погружной)

Куттер или процессор кухонный

Соковыжималки (для цитрусовых, универсальная)

Термометр со щупом 

Моечная ванна (двухсекционная)

Стеллаж передвижной


М.П.

